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Порядок

организации питания воспитанников

1. 0бrцие положения
1.1. Порядок об 0рганизации т!р$Фffiия в МýОУ Газопроводскlлй детский сад кКолокольtик>>
(далее - доу) разработано в соответствиLI с Федеральным Заколtом Jъ 27З-ФЗ от 29.|2.2012t.
кОб образовании в Россилiской Федерацлtи>

CaHlIиН 2.з12.4.з59020 "Санитарно-эпидемиологичсские требования к оргаЕизации
ОбtцественноI,о пита,ния насеJIения", 1,цейсr:вуюпlими с l января 2021 года, СП 2,4З64В20
<санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха
и оздоровлеl*ия детей и молодежи>, YcTaBoN,{ дошкольпого учреждения.
1.2. ПоряДOId устанаВ-гIиваеТ организаЦию питания воспитанников детского сада, определяет
УСJIО13ИЯ, ОбЩИе ОРгаНИЗационные lIринциг[ы. праI]иjIа и тpебования к орl-ан.изации питания" а
l,aкx(e ycтaнaв j I и t]aeT меры соl{.иаль н о й по7_цдlержк и.

i.з.lействие пастоящих lIравил распространяется Ita всех воспитанllиков щоу.
2. основные цели и задачи органIlзации питаIIия в fiOY

2.1. 0сновной целъю организации питания в ЩОУ является создание оптимальньIх условий для
укреIIпешия здоровья и обеспечеllия безопасного и сбалаliоированЕого питаIiия
ВОСШИТаННИКОВ, ОСуLцеСтвJ]ения кон,троJIя необходимьж усJтовий, д:Iя организации jlитания, а
так}ке соблюдения условий поставки и хранения продуктов в дошкольном образовательном

учреждении,
2.2, ОСНОВНЫМи, задаLIами при органи:]аLlии Ilитания воспитанников l]OY являю.гся,:

' сlбесIlечение l]осl]итанников питаниеiчI, соо,I,ветствуюIциI\I tsозрастным физио"lIогическим
rtоr,реб нос,гяiчI в раI]ионa_ilbнoM и сбалансированном пи,].ании;

' ГаРаН'lИРОваНнOе Качество и безоriаснос,гь шитания и [Iиiliевьlх llpoliyкToB. исшользуем,ых t]

Ilи1 аниIl:

' пре/lvпрежllение (шрофилактика) сре/_t,и восIIитан,никоI] доrIIко.j]ьI-Iого образоваr:еJiьного

учреждения инфекционньIх и неинфекционных заболеваний, связанньIх с фактором
питания;

' lIрошаганда l]р,и,нlIипо]] зlIороtsого и I]оJIноце,ннот.о пи,l]ания;

' анаJlиЗ и, oLleHKa ypol3нrr проt}ессиоН,ilJ[И:зiчIа лиЦ, участвук)lциХ в обесrlечении
КаЧ еС'Г t}е Н Н t)]'о пи"гани я, 1,I о резуJIьта гам их практическо й /Iея],еJrьносl]и, ;

' РаЗРабО'j]I(а И соблюдение нормативно-il,равоi}ых актов fiOY в части организац ии и
обеспечения качественного питания в дошкольном образовательном учреждении,



3. Yc.;IoBIl я оргrlнизаrlии питан рIя

3.1. Органи:]ация питаI{ия в дошкольuом образовiIтельцом уtlреждении осуществляется I"Ia

дог,L]}JорноЙ основе с (посYгавIIIиком)) как за счёr: cpe;,icl'I] N,lуницLlIlаJ[ьнОГО бЮДЖеТа, ТаК И За

счет средств родителей (законньж представtIтелей) восiтитаЕIниItов.

З.2. Закl,пка и uоставка rlpollyк],oR Ilитания осуi,цес.гIзJlяеl,ся Ij ilоряllке, ус,ганоI]jIенНОМ

Фе:lералы,лым закоцом Nc 44-ФЗ от 05,04.201Зг с измепепиям!I от 24 февраля 2021 гоДа кО

контрактной сисr,еме в сфеlэе закуIIок товаров, работ, усJIуr,Jця обесIlечения госуларственных

и NIуниципальных }Iухtд)) на догOворной основе, как за сIIеТ средств бюдхtета. так и за счет

средстВ I1латЫ рсlдителей (закоirrrых представителей) за пр}Iсмотр и уход за детьN{и в

,],loLl]KoJIbнoM образова:геjlьном учрежilении (l1aJlee - внебюдlжетные cpe,rtcTBa).

з.з. j{ачислел1ие родитепьской платы I]ро}Iзводится lta ослIовzlIлии табеля пос,,еtцаеi\,lости

обу.tак-хltихся.

З.4. I]пебrодя(етIIые средстI]а детский сад шаправляет IIа обеспечеллие п}lтаlIиеNI всеХ катеГОРИЙ
'';tss

l]ocll иl,анни ltoi].

З.5. ts соOтветствl.tи с са!IитарI]ыl*и ,rребоваI{[Iями в fiОУ вьlде,цеl{ы производствеI]ные

поN{еrценI{я для приеN.{а и хранения продуктов, приготовления пиrци. Производственные

tlомсltlеltия ос}Iащак)тся lчIеХаi{ИLtеСКИМ, тепловыNI И хоjlодиль}IыNI оборулованием.

иI{веrrтарсм. посудой и псебелыо.

4. ТребованIIя к организации пптания воспитанников

4.1 . f;otllKoitbHoe образовагеJLьное учреяtJIен!lе обесгIечивает гарантированное

сбалансирOваI{}tое питание воспltтzlнников в соот]]етствии с их возрастоý.{ и вреN{еIIем

пребывалiия в детском сilду ltо t{opl,{a1\,I, утвер;ltдеi{пыN4 са}Iитарны\,Iи шормаlч{и и правилами.

4.2. 'ГребоваIillя к деятель}{остI4 гrо формlлроваIIик) рац}lопа и сlргани:]ации питаI{ия детеЙ в

ДОУ, прои:зI]о/цс,гi]}/ п,и,гания :]UIll jlеr,ей, посеIцаюlliих .].(olпKoJlbнoe образоваr:еЛЬНОе

_чtIрех(дение, определяiотсЯ саi{}1тарно-эпидемт-l0лоптчески]uи правилами и нормативами,

устаflов,jtgt-tl-lы1\.tи санитарI{ы\,{и. гигиениLlсскиN,{и норN{а]VIи и требОваlrИЯМИ И ДРУГИМИ

федеральны,lти, регионil:rЬнымИ }1 N{ун}IципапьныN{И нормативнымИ акТа]чIИ,

рег"rIаменl]ирующими прав}Iла предоставJIенIiя питанIIя.

4. j. ()рганизаttия питаI-Iия в детско},{ саду осуtцесlвляется штат}{ыл,Iи рабсiтниками

дошкольнОго образ<rВательIIогО уlрсждеI{Ия, име}ощих/tи сооТветствуIоlцуlо кв;t"тификациIо,

гIрошеl1п1ими профессионаJlьную гигие,ничесltую rIодI,о,говку и аI"гес],аL1ию, преJ1варитеJIЬНЫе

и периOдиаIеские медицr{Еские осмотры) вакцинацию, установпенную законодательствOм

Российской Ф едерачии. и}{еIощрIL,Iи лиап{уIо N,{едицинскуrо к}tижку,

4.4. fiля исliJIючения риска микробиологического и паразитарного загрязнения пищевоЙ

продукrIии работллики пиrrlеблока обязаны:

. остав-цять в индI{вид\,альных шrtафах Itли специально
,гре],ьеI,о сlIоя, обувь, го.lIовной убор. а таI(же и,ные

рабочей оде)Iil]1ы 1.1 обуви:
, l]lJ,{al'eJ]bHO lчIЫ'l'Ь РЩИ С N{b,IJlO]\4 ИJIИ ИLlЫfuI МОК)ПlИi\,I

,гуtlJiе],а;

. сообlцаr:ь обо t}cex сJIуLIаях забо_llева.ний киlпеLlныI\4и инфекцлtями у чJIенов СеN4ЬИ,

ttро}Iiива}оrцих coвl.IecTнo. медицинскому работниrсу или ответственному лицу предприятия

обществен ного п итанIlя;

отведенньiх местах одех{ду второго р1

Jll.{LIн,ые веl,ци и хранитъ o]]/JeJIb.HO о],

сре.]{сl,Rом IIJIя рук шосJте I1осеrl[ения



4.5. оборуJIоI]ание }-l со/,tержаtlие rIиlцебJIока /]оJ]жны cooтBel.cl]BoвaTb санитарным праI]иjIам и
HOpMafuI. fi:tя ilр1,1t,о,|,0l].ljения IIиlllи лlсIlоJIьзуется э_цекl,рообсlрудованL{е.

4"б. Вну'греннrlя ol)IeJ]Ka IlpoизBoilcтBeнHbж и сани"гарно-бытовых [Iоме[Iений rIиI;1еблока

ДОЛЖНа быть вьilтоJIнена из N,IатериаJIов, позво-r]яющих проводить ежелневнуIо вла}кную

уборку. обработку-моюlцI{ми и дезl.tнфицир_yюшими средства]ии. и не I,IMeTb повре>tсдений.

4.7. Разде-по.Iный и}Iвента,рь для гOтоl]ой l.r сьryой продукции долrкен обрабатываться и
хрiiliиться раздельЕо в производствеIIuых цехах (:золtах, \,.racT,Kax). Столовая }t кухонная посуда

лОjI}кFlы применя,гься в соо1,1]етсIвии с маркировкой гlс,l I]x lIриiчlененик).

5. Порядок поставкtI продуItтов

pt JIошкольлtьш о бразовательныл.{ учреждением.
5.2. Г[оставшщl( поста]]JIяет,l,овар о.U1еJIьными партияд.{и шо заJIвкам доrrIкоJIьного
образовательного учрех(ленип, 1rжýr*,*та 

подписанIiя договора (KoHTpalcTa).

5.3. ПОСТавКатОвара ос)iIцес,гr]JIяеl]ся пyтем el,o l1оставки llос"гавLt_циком Efl cKjL&/{ проJlуктов

дош]iольной образовательной оргаr-Iизации.

5.4, 'I-paHclrop,l,иpoBKy ]lиIilеt]ых r]р0.]1уктоIз IIрOвоlIяl, 1] ус,ilоl]иrIх. обесttечиваюIJIих их
coxpal{HocTb и предOхраняtOщих от загрязшеflия. ýоставка пищевых продуктов ооуlцест]]ляется

спеliиаJlизирова}tIlыNl транспортох,{. иN,{еlош{и]\,{ санитарный паслорт.

5.5. 'I'oBap 
до.]i}кеп быть упаковаfi надлежащим сlбразом. обеспе.tивающиN,I его coxpafiIlocTb при

гlерево:jке и хрансп!lи.

5.б. На упаковку (тару) товара долrI<I{а быть IIa}{ecot{a маркировка в соответствии с

требоваллияNIи закоIlодателъства Российской Федерацилt.

5.7. 11родуltция поставляется в одноразовоli 1,паtсовке (таре) производителя.

5.ti, Ilрием пl,тtцевой продукции, в то},{ числе продовOльственного сырья, на пищеблок должен
ОС.уillествляться при }Izlлиttии маркировкLI и товаросс,)проводитеr{ьttсlй докумеЕтации, сведеrlиli
об сlценttе (по/,1l,верхt.l,tении) сооl,l]етст[зия, Ilреliусмотренных B,I]o]vl чисJIе техниLIескиN4и

реглаN,IеFIтаN{и. В случае нарYшениЙ условиЙ и режи\,Iа перевозItи, а таIсже отсутствии
товаI]осопроводите-пьпой докуN.{еIrтации и N{аркировки пип{евая продукция и
Ilpoj,loBoJIbcl]t]e}lHoe (llиlt]евое) сырье на rrиlцеб;rоке не прини,\4аются.

5.9, Перевозка (lрансгtор,гирование) и хранение rIроJiоI]оJIьственн()го (пиtllевоL"о) сырья и

пищевоЙ продукции долтtны осуществляться в со()l,ветствии с требованиял,{и

соотвеl,стIзующих техн ических рег_па\,{ентOв,

6. Нормы пI,IтаIIия и физltологическIIх по,rребностей воспитанн[Iков в пищевых веществах
б.1 . ВtlспитаннлIrtлт ffОУ получают питание согласно установленноlчIу II утверlItденноN{у

в .1Io il: коJIь но м образо BaI,elI b Ho N,I )/чре)It1.1ен,и и,

6.2.1lитатlие детелi осyшIествляется в соответствии с менк), утверждеfiным заведуIоu{им ДОУ.
6,З, N,{егrто является ocHoBHblN,I документом для пригOтовления rrищи IJa пищеблоке

до школьного обра:зоватеrlьн ог<l у чреr(дения,

6.4. Вносить измене}IIIя в утвер;rtдённое меню, без согласования с заведующим дошкоJIьным
сl бра:зователi> l Iь]N{ у 

I{реiкдеi{и ем, з апрсuiается.
(;.5. Для tlбеспеченtlя прее1\{ст lJенн()сти питания род1,Iтелет.i (заксiнных представителей)
информирукll, об ассорти]\1ен,ге IIиl,itния ,iдетей. Вывеtltивае,гсrl на раздаче и в rIриёмrtых

гру l I пах ( xo.1l"lle. гpy t tlloBoli я чейr<е) сJIеI(уюI] tая и н (lopM aI 1ия



' еХtеДЦеl]НОе N4еH}O OCrtOt]HOl,'O (ОРГаНИЗо.ванлtоI,о) пtl,Iания _ наиN,lе}iования блюдаi, ]иасс,ы
порl{ии.

6.6. KorrTpoJib качества питания (разпообразия), витаN,lипи:зации бллод, закладк}t 11родуктов
IIИТаНИЯ" КУЗ]ИНаРНОЙ ОбРабОr'КИl RЫХOJIа блюl]. вкусоlзых качеств IlиLци" санитарного
состоян!lя пi,тщеблока' правIlльнOсти хранения и собдюдения сроков реul,тизации продуктов
осуществляет заведующий Д()У.
7. Оргапlrзация пIIтаII}Iя в дOшко.цьпOп{ обр:rзовате.iIьцOм учрс}кдепилI

7.1 liрИ формироВаIlии рациоIrа 'дорового 
питаIIлtя и N{е}{к) ,'ри оргаIлизации питаI{ия

t}осIIиl,анниItов l] /-{оУ "цолжны соблк,l;:1а],ьсrl сJiеl{уюп{ие r:ребования:

' \'Iei,ltс) ДОЛЖПО ПР9дуСматриватъ раслределепие блrод, купиЕарных, мучI{ых.
коFrд]{терских и хлебобу"шочных изде-пий шо оl,дельныN,{ прrlех{аN{ пиtци (завтраlс, второй
:]автрак' обед' полдник) с учетоN,I с-цедук)щего: i

- J.опусIiается в теllенИе дня oTciffieHlle от Hop\r кало}rltйнOсти по отде.lьны-\l пl)иемаNI пищи
в пределаХ +1-5Yo ПРИ ус-цOвии, .ITO средlrиЙ % пищевой ценности за неделк) будет
СОО]'Ве'I'СlГВОВа'['Ь HopN,{aM t]o Ka}KlIo]!ty приему IIип,[и. - разреlliае]]ся произlJоlIи].ь замену
отдель}IьIх видов пищевой ПРОдlrlтIg14 в соответствии с санитарныN{и правила\,{и и нормами в
пределаХ средст1], вь{деляемых Еа э.ги цели.
7.2. В целях контроля за качеством и безопасностью приготовленной пищевой продукции на
пиrцеблоке отбирается суто.IIIая проба от катtдой партии гlриготOвлепrrой пищевой продукции.
7.З. 0тбоР суточноЙ пробЫ осуществ.itяется ответстве}iныr,т работником пищеблока (шовар)

В CLtet{Иa-rlbнo ВЬI,]{еjIеННЫе ОбеЗЗараiкенные и промаркированнь]е емкос1и
(плотtlо закрывак]щиеся) - отдельно т(аждое блюдо и (или) кулинарное Iл:]деJIие.

С\точная проба отбирztется в сrбт,е,vс:

порциоIti{Ьlе блюда. битс1,1ки. котлетьl. сырI{ики, оладьи, бутерброды * поштучI{о, в
объеме одл,lой порr{Lrи;

, холодЕые закуски. первые блюдzt. гарниры и напитки (третьи бллода) - в количестве I1e

менее 100 г;
, порциопЕые вторые блrсlда. бито.tки, котлеты1 ,1 т.д. оставляIOт поштучно, целиксlм (в

объеме одirой псiрчии).

7.4. СутОTrrые пробы доJIжны храllиться }le r\ICl].Cc 48 часов в специiiлыIо отведеIiпоIчI в
хоjlодильпиttе лтестсl/холодилы,lрlке при теrn{пературе от -г2"С до +6.С.
7 .5. ВыдiLча гсrтовОri пиrци раj]решается только после проведеIrия коIrтроля комиссиелi ло
конт,ро-ц}о за 0рганизацией и качество]v{ питанIiя, бракераясу готовой продукции в сOставе Ее
меl{ее З-х ,tелоВек. РезулЬ,rаты кOItТроля рег}Iстрируrотся в )ItурI{але бракеража готовой
пищелзсlй прод(укции.

1 .6. МасСа порциоШ]ьж блlод дол}кuа соответствовать выхолу, блrода. указаI{I]оN4у в ме}lю.
7 .7 . При парушении технологии приготовления пищrI, а также в слr{ае неготовности, блюдо
llО|tУСКаЮ'Г К Вы,IаLIе'I]оJIько ]lосJIе устра,нения выrIl]J]енных куJIин,арных недос,гатков. Rы2lача
пиl]{и на i,рупrlы 1,1еl]ского calla осушIесTI]jtr]еl,ся с1]рого rLo графику.

7,8. Щ.llя ltредlотВраIllения возникновения и расilросlранения инфекционных и массовых
неи н фекци он.н ых забо.llеBtlH и й (oтpa BJreH и й) не доllycкae].ся :

, ,lспOль:]овzll,tие запрещеfiЛtl>tх пиLцеВых I1родуКтов И и:]готовлеI{ие запреrценЕых блrод;



. испоJIьзование осl.аl.коR гIиlци о.г l]pel]lыlltIцg1,6 I]риема и ilиtци, гIригоl]овJ]еFlнOЙ
накануне;

' Il}4IIlet]ыX llPO,]IYKTOi3 с Исl'екl,IIиМ,t'1 срOКа]VIи Го,1IНосТI,1 и ЯI]Ныi\]1И Пр}:lЗнакаN{и

неll0брокачес.гвеrl нос].и (i IOpчи);
, овOщеЙ и фруктов с I{аличием плесеI{и и призi{акаil4и гниллt.

1 ,9 - KaLIccT]]a пищи, ооблюде}IИе реl{ептуР И техI{ологИческих режимов осуществпяет
заl]е,цvюl.цИй (комисСия ilО кон,rро.]]Ю за орl]аниЗаl(иеЙ и качес,г}Jод,I Ilитания,, бракеражу го.говой
продукции). Результаты контропя регистрируются в журнале бракератtа готовой пищевой
пролукrIии дошколь}Iого обра:зовательflого учрсх(деIrия.
7.10. Работа пО организации питаFIия воспитанников в гр),тIпах осуществл яетая пол
рYковолствOм воспитателя и заклIoтtilстся:

, в создании безопасных условиl,i при подготовке и во вреN{я приема пищи;
' R dlОР:r.lИРОВаНИИ КуJIЬтУрнO-гиI,,иенLlLIеских наI]ыкоI] I]o вреN,rя ilриема ]lип{и детьми.

7.11.11рив-пека,гь воспитаIl},rrпuu'*дЪu_,коль}iого образовате-I1ыIого уI{реждения к получепиI.,
пиulи с гIиtliеб.llс,lка ка,геl.орически заIlреIцается.

7,|2.IIсред ра:здачеi,l пищи воспитаItit}lкаN,t llсlА,{ощпик воспитателя обязалл: проr{ыть столы
горя.tей во/"{ой с ]\,lыJ]ом,

. тrL{ательпо вымыть руки;

. надеть специальную одежду Для пс)лучения и раздачи пищи;

. проветрить поN.{ещепие;

, сервировать столы в соответствии с ПРРIеМО1,I пищи,
7.1З. К серви,ро|]ке cl]oJloB N,lогут п,ри}]Jlекаться lIе]]и с 3 леr,.

7. 14. Rо ВреN4я ра]j.{аЧ,И Пиlци категориLIески зашреlцается нахож/Iение I}оспитанников I]

обе:iенной зон,е.

7.15. В ГРУ'ilПаХ РаННегО ВОзРаС'lа Jtе,гей. у которых не оr|lор;rлирован наrзь]к са1{ос1оя1еJIьного
приеN,lа п ищи. докармливаIот.

8. Оргаrrrrзацllя пи.гьевOго рех(има в fiOY
8.1 . ПИТ:ЬеВОй РеiКИМt в fiOY. а также при проI]еjlении массовьж мероприя.гий с у.lзg,Lием 21е,гей
ОСУLIlеСl'i]J.IЯеl]СЯ j..1ВУМЯ СttОСОбами: ки[IяLlеной и расфасованной в бу,гьт.llки воlIой.
8.2. ПРИ OРI'а]НИЗаLЦИИ Питьеt]ого реж[lма соб:tюлаются правиJtа и нор.мативы, устаноI]Jlенные
Сан Пи Н ].З/2..+.3590-20.

8.З. Свободный rdос]]уIl к гtиl,ьевой воде обесtIеLIиваеl,ся l] течение вceгo времени пребывания
дет,ей в fiOY.
8.4. ОРГаНИ:3аt{ИЯ ПИl'ЬевОго режиN{а с исllоJlьзование]ч1 киrtяченой пиr:ьевой tsoJlbL, llри усJIовии
соблю.ilения cJlel{yк)IIцих r,ребований:
. к!lпятI{ть Boily н),жшо l{e lvleltcc 5 шlиtlут:
. до раздачи /"iетям киляr{еная вода должлlа быть охлаждена до коý.{натллой температуры

пепосреitствеLIл{о в еI,{кости. гдс oнzl к!tпятилась;
, cfulel{}, воды }] еi\tкости для её раздачI-{ rrесrбхсlдил,tо проводить I{e ре11tе, tIeN{ rIерез З часа. l1еред

сменой киrlя.tеной воllы емкос,1,,ь /lоJIжна пojlнocтbKr освобо}кла.гься от ocTaTKoI] I]оj,lы.

про},Iываться в соответс,гвии с инструlсцией по правилах,I l{ытья кухонной посуды,
о[Oласк}IВаться. Время с}4еtIы кипя,lеlлOрi вOды должлtо отN{ечаться в графлtке, ведение ]

которого осуществляется !ОУ в ж}?наrrе.

9. Пор*r7lоtt yчета illll.zlнt{я



9.1. К начzurу го/lа заI]е,IIую1IIим /]ОУ из,l1ае],ся шритtаз о назнаLIении ответстRенных за
организацию пи,гания, создание ко]чIиссии п0 контролю за организациет1 и качеством питания.
бракера;ку готовой продукции, определяIотоя их функциоллальЕые обязанности.
9.2. 0тветотвенный за организалию питания осуlцестtsJlяет уIIет питающихся воспитанников
в Журпале yLIcTz1 пOсещаемости детей.

9.з. Е>itедневно лицо. отвстственilое :за организацик) питаi-Iия, сOставляет N,IeHiо I{a
СjIеJ,(vlОI],tИЙ ДеНЬ. МеНЮ СОСГаВjIяется на осноL]ании списl(ов Irрисутстl]уюIJIих 71ет,ей, накануне
и уточняется на слеlIуюIl(ий день. 11о 8.00 ч.

l 0. Финанс}lроlзанllе pacxolloв на питание воешитанников
10.1. обес]lечение jlитанием восlll{,I]анников за сче,г бюllжеl]ных асси]-нований бюджеr:ов
субъектов Российсtсой Федерации осуrцествляется в случаях и в порядке, которые установлены
оргалlами госуцарстВеIлпой вJIасти субъектов Российскtlй Федерачии, воспитаFIников за cr{eT
бЮДЛtеТl,tЫХ аССИГпОВаrrltй муlrиф*зльrrоlо блодlкета - органами ]чIсст}lого caмoyпpaвn"urJu.
10.2, объёмы фиltансироваI{ия расходоВ I-la оргаI{изациЮ питаIIия на очередной фипаrlсовый
ГОl1 УС]'аНаtsJIИRаЮl]СЯ С УЧёr'ОМ ШРОГНОЗа чисJIенности 21етей в доIпкольном образовательном
учреждении.

l1. Vlеры социальпоli поддерrкки

11.1. КомПенсациЯ родительСкоri п:rатЫ за питанИе предоставляется родителям (законньiм
представителяпt) всех воспитаr{}tиков детокOго сада в следук)щем размере:
- на первого ребенка - 20 процентов;

* в,горого ребенка - 50 rтроцен,ilо]],

* третьегО и послед}Тощих детей * 70 процентilв.

1 2. о,гвет,стI}енность и KoHтpoJIb за орt,анrrзацr.lеii питаниrl
12.1. ЗаВеДУrОЩИй ДОШкОЛЬным образовательным rlре}кдеi{ием создаёт условия для
организации качественнOго питанI.{я восIIитанников и несет персональн}aю ответственность за
организацI,Iю питания воспитанников в дошкопьнопr образовательном учреждении.
12.2,Завед\,тощий fl()Y представляет учредителю необходимые док}менты по использоваЕию
денехtных средств на питаI]ие воспиl,анников.
12.З. Распределение обязанностей по организации питания п{ежду заведуюшим, работника^4и
пиlllеблока. кладовlциком в доIпколы{ом образовательЕом учрех(делlии отражаIотся в
должнOстI{ьш инструкциях.

|2.4. К i{аLIалУ }iовогО года заведуIоrциNI доУ и:здается приказ 0 назначении лица.
о]]ве,I,сl]lзенноi,о |]а п,иl]а,н,ие в 1,1otц,KoJIbH,oM образова,геJIьноiи учреж71ении, комиссии ]l0
контролю за организацией и каIIеством питания, братсеражу готовой прод}.кции, оrrределя}отся
их dэункциопальные обя:заr"rности.

12.5. Контро"пь организации пI-ттания в дошколъноLл образовательноfoI учреждениI1
осуIllес]]I]JIяют, заве/,1уюLIl.ий. ком.иссия по контролю за организацией и KaaIecTBoM llиl,ания,
бракеражУ- готовой продукциИ, утвержденные прика^зоМ заведуюLцег0 детскLIм садом и органы
саN{оупраВлеItия в сOотвеТствии с полttомочиями, закреплелiliыми в Уставе дошкольного
обра:зовательпого учреждения,
1 2.6. Заведуюrций f;()Y обеспечивает кOнтроль:



' ВЫllОjlНеFlИЯ СУТОLlНЫХ FIOp]vI проllуктового набора. норм по1ребJIения 
'ищеtsьтх 

tsеI'.ес.гL}л
эн ер],еl.и LIecKo й t"leH н ости дне]]н()l.о раци 0}l а:

' выполfiеt{ия договорOв ша закупку и пOставку ПРОд)iктов питаItия:
' Yс:tо]зиЙ храненI,{я и срокоR реа-]lи:jаl{ии пиll{еl]ьж np.l'ylil.oB;
О П,IаТеРИЕUI}rНО-1'€ХНtlческого состояниrl по]\{еi;Iений пиtцеб.lтока" нацичиrI необхо7lимоt.о

обору;,1оlзания, его исправности 
;

' ОбеСtlе'IеНРlЯ tlИlllеб:lС'lКа /IО.ПКОjIьного обр;воваl,еJlьноI,о учреж/цения и мес.г приема пиrци
достаточны1,I колI-{чествоN{ столtэвой и тtухонной посуды, спецодехtдой, санитарно-
гигиеFIиLIескиN,Iи средства\,Iи. разде-'Iоч}{ыl\,{ сlборудование]ч{ и уборсlчнымr инвентарем.

l2,7, liоvlиссия гlо кон'рол}о:]а оргаIJизацией pI качес'воN,I питания, браrсералсу готовой
продукциLI детсt{ого сада осуLцествляе1. конl,роль

' качестВа пос,r,vПак)IлиХ продуктоВ (ежедневно): осуществляет бракера;tс, tсоторый
ВкЛI]ОLtаст коlIт,роль целOстI[dlq,ш4 упztковки и Oргаl{олептItческуrо оцеЕку (внешний вид,
tlBell КОНСИСYГеНЦLlЯ, ЗаПаХ [1 Rl(УС ]IОС]'УIIаЮ[ЦИХ ilРО/iIУКтОв и IIpolIoBoJIbcT.BeHHOI.o сырья).
а TaI(}Iie знакоN,Iство с сопроводительтrой документацией (товарно-траЕспортныь.{и
накjIа,Iными. i,,{екJ[араL{,иями, сер,глtфикаr:ами соо.i.lзе.гстIзия, санитарно-
эпидеlVIиоjтогичесItиN{и зак-цюLIениях,{и, каLIественныN4и удостоверениями, ветеринарными
справкапtи).

' технологии приготовления пi{щи. качестваt и проведения братсерах(а готовьrх блюд.
резyльтаты кOторого ежедневшо зiiltосятся в журиitjl бракеража готовой пищевой
продукции;

l 
1]ежиN{а отбора и условиЙ хранения сутоtIных проб (е>rtедневно);

' работы пl-тщеблока, его санитарного состояния, режиN{а обработки ,,осуды.
техноJIогиrIеского оборуловаrIиял LIHBeFi l.аря (ехtедtлевно);

' СOбJIЮj,iеНLlЯ IIРаI]ИJl ЛrЗЧНОЙ гигиены соl]руl{никаN{и ,гtиlцеблока с о'ме',кой .в
ги,ги e}l иLIесI(о,N{ журнzul е (еже;'{ н ев но) ;

' инфорш'lирования ро;lиr:е.llеЙ (затtс,lнных Jrреllсl,аRИ,геrIе,й) о ежеднеI]ном меню с указание*,{
в ыхо/{а l^отоl]ых блюJ,I (ежедн евно) ;

О выпоj}I{епия с:утоt{ньц норх{ пI.Iтaltiия lrа одI{ого peбetlKir,

' выпол'лелIия Еорм потребления оснOв}Iых пищевых веществ (белков, жиров,
сооl,ве],с1,IзиЯ энерг,е"гичесttой 1{еннос-ги (ка.irорийност.и) дневного
фи:зио.ltс,lt,lлLlескиN{ поr,ребносl.ям [зосI[л1],анников (ежемеся.tно).

12,В, ЛицО, o],Be,I]cl]BeHHoe.a организаI{ик) пи'ания,0суtjlес,.l]-]lяе,] учет. IIи'аюп{ихся z1е"гелi в
iitypн,L,Ie гIитания, ltоторый дOлжен бьтть в буп,rалсноtчл виде прошнурован, пронуN,Iерован,
скреПЛеt{ ПеЧаТыо И лОДП]{сы0 ЗаВс/l\/l0lцеГ0 ДоШкОЛыtых4 образсlвательпым учре)itдением.
Всlзr,tожно веление журнала t] эJIек.гронl-Iс.lj\,{ ви,L(е.

13. Щокушrен,t,ация

1З'l' В ДOУ ДОЛХСНЫ бЫ'ГЬ СЛеДУЮЩИе Доку]!fенты ло вопросаI,r организации пLIтания
(рег;Iаментирy.Oшие и учётные. подтвер,,tдаюU{ие расходы по питанито):
' Поря.tlок об сlрг.ани:]а[lии 1lи,гания в flOY;
' Программа производственного контроля;

углеводов),

раllиона



' По,тlожение О комиссиИ Ilo контролю за организацией pl;,, качеством Iти,гания? бракеражу
гоr,овой продукI(ии;

' договоры (контракты) на поставку продуктов питаI{ия;

' основное 2-х недельное 1\Iеню, вItлючающее \.{ен}о для возрастной группы детей (от 1 до 3

лет и от З-7 лет), технологические карты кулинарньiх изделий (блюл);

' ежеДневное меню с указанием выхода блюд для возрастной группы детей (от 1 до З лет и от
З-7 лет);

' Журна_ll у,Iе,га посеlцае]\4ости деr:ей;

' )typнar"T бракерахса скоропOртящейся пищевой продукции (в соответствии с СанIТиН);

' Журна:L бракеража i-о,говой пишlевой проlIукции (в соотве,гс,1,I]ии с СанГIиН);

' }Курнzul генераJIьной уборки, BellolvIocTb учета обрабоr,ки посу11ы, столоl]ых приборов,
оборудования; 

l

' Журна;I уче"га темперагурнWРежим,а хоJIодильного оборудования (в соответствии с

СанПиН);

' ЖУРнzuI у'Iе,га темшерагуры [l вJIа}кности в скJIа/_Iских помепдениях (в соответствии с
СанПиГI).

14. Зак.l,rюLIени€
14.1. lIорядок об организации f{итания является локальшым норА4ативным актом ДОУ и

У'ГВеРЖlIае'гся (;тибо r]во.I(и,lся в .;1еЙ.ствие) приказом заведующего допIi(оJIьн,ым
образовательным учрехtдением.
14.2. Все изменениrI и lIоllоJIнения, вноси]чtые l] Поря7док, оформляют,ся в IIисьме.нной форме в
соOтветствии действующиN,{ законодательствOм Российской Федерации.

14.З. Порядок принимается на неоIIре/-1еленный срок. Изменения и /Jополнения принимаются
в порядке, предусмотреннох{ п.i4.1. Порядка об организации питания.

14.4. После принятия Порядка (или изменений и дополнений отдельньrх п}тiктов и разделов) в

цовой редакции предыдущая редакция автоматически )траtIивает силу.


